MIGAS   2346

ALEANR VII, Lám. 1059; ALEICant II, *743
La respuesta general fue migas. Contestaron migas ruleras (AB 103, 206, 209, 211, 307, 405, 310 y CU 310, 314, 405-407, 506, 508, 604-608), migas dulces (AB 207, 208, 209, 306, 308, 309, 504, 505, 600), migas gañanas (CR 203), migas de gato (CR 203) y gachas (CU 609 en conversación).

+

AB 103: con uvas. Las migas de niño llevan harina de trigo.

AB 207: las hacen para San Antón.

AB 208: I, para el entierro del Señor.

AB 209: II, se hacen con harina.

AB 211: las tomaban en la siega; las migas de niño llevan picatostes.

AB 306, 307: se toman con uvas o con pepino.

AB 309: con pepino o con cerezas.

AB 311: hechas con pan, se toman con sardinas, chorizos, tajás o uvas.

AB 404, 407: con uvas.

AB 409: se doran en el aceite, harina, ajos y pimientos ñoros, se echa sal y se las deja en el fuego hasta que 

               se cuaja la harina.

AB 504: con pepino, tajás, pimiento verde.

CR 203: I, de ajo y aceite; II, de azúcar, anís y aceite, como si fueran una sopa de pan.

CR 405, 505: las migas canas llevan leche.

CR 408: con uvas o con naranja. Se pica el pan con sal y se le da vueltas hasta que están sueltas.

CR 503: se hacen con pimiento, pescado, pan y leche.

CR 508: se pueden hacer con tocinillo, ajos, sardinas frescas, pimientos secos, uvas, “una poquita de asadura”.

CR 605: se pica el pan, se fríe aceite y ajos, se echa agua y se le da vueltas.

CR 606: pican el pan y le echan ajos y pimiento.

CR 608: se pone el pan en agua, después se escurre bien y se fríe con aceite, ajo y pimiento. 

              Se añaden uvas, pepino o melón.

CR 610: se tuesta el aceite con ajos y chicharrones, después se echan las migas y el agua y se revuelve.

CU 105: con cerezas o con cebollas.

CU 106: con uvas o con cerezas; también hacen migas arrolás o hartatontos y migas de dulce.

CU 107: se pueden tomar con huevos, sardinas, pimientos fritos, aceitunas, uvas o chocolate.

CU 109: se hacen con pan de pastor rallado, aceite, pimentón, sal, pringue de chorizo y un poco de agua.

CU 202: con uvas, melón o aceitunas.

CU 205: con uvas o con cerezas.

CU 310: también hay migas blandas.

CU 312: de patatas.

CU 315, 406: también hacen migas de azúcar.

CU 407: con ajos, trocetes, cerezas o uvas.

CU 408: también hay migotes.

CU 507: ruleras, de pastor, y también migas blandas.

CU 508: con uvas.

CU 605: las migas de niño se hacen con harina blanca; en otros sitios las llaman almortas.

CU 609: porque tienen que rular.

GU 108: con terrendillos.

GU 113: se hacen en la matanza con la grasa de los torrendos.

GU 205: con uvas, con naranja.

GU 309: con uvas.

GU 310: también miguines, miguitas, torresnos. 

GU 312: en la matanza.

GU 313: con torrendos y uvas.

GU 314, 318, 507: con uvas.

GU 315: con uvas, con ensalada de tomate.

GU 316: se pone un poco de sal, un poco de orégano, torrendo.

GU 401: con uvas o con ciruelas.

GU 407: con patatas, con uvas, antes con jamón.

GU 408: las hacen para la matanza, les ponen uvas, aceitunas o sardinas.

GU 410: con uvas o con olivas.

GU 506: las hacen sólo con pan duro, se pica el pan y refríen ajo, después les ponen uvas, melón o jamón.

GU 508: con torreznos y con uvas, con cerezas o con naranja.

GU 509: con uvas o con melón.

TO 100: se hacen poco.

TO 104: con chorizo y “ajito entremedias”.

TO 114: hay pocos.

TO 201: las hacen con pan candeal, se pica el día antes, se rocían con agua y se tapan; al día siguiente 

              se fríen los torreznos y en ese aceite fríe ajos. Cuando están fritos, se añade una cucharada de 

              pimentón. Se pone una cazuela con agua, cuando rompe a hervir, se echan las migas y se 

              mueve sin parar hasta que se secan. Al final se echan los torreznos, se acompañan de vino o 

              chocolate.

TO 202: se pone pan picado a remojo, en una sartén se pone aceite, ajitos enteros y pimentón, se dejan en 

              la sartén hasta que estén secas, se acompañan de aceitunas o de uvas.

TO 203: las hacen con pan duro o rebanadas tostadas que ponen a remojo; después se doran con ajo y 

              pimentón y se añaden torreznitos y chorizo.

TO 409: se ponían  trocitos de pan duro en una sartén con aceite, pimentón y ajos; luego se añadía agua, 

              sal, chorizo, panceta y se les daba vueltas.

TO 411: se pica el pan y se mezcla con costillas adobadas o chorizos rehogados con ajo, se añade sal,

               pimentón y agua.

TO 413: con uvas.

TO 415: se fríen en aceite ajos, pimentón y chicharrones, se añade agua con sal. 

TO 606: con pan y uvas.

