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AB 103: rollos de San Gregorio, tortas de chicharras.

AB 206: rollo de San Antón, pan bendito, madalenas, pasteles con calabaza, los amantecaos.

AB 207: sequillos de San Antón (en invierno), bizcochos, madalenas, mantecaos, galletas.

AB 208: rollos de vino, rollo de huevo, rollo de aguardiente, emantecaos. 

AB 209: rollo, madalenas, bollos de levadura, sequillos, pan de mosto, mantecaos.

AB 210: mantecaos, madalenas, rollos de calda (de huevo), rollos de aguardiente, mantecaos de 

              vino, tortas de yanda (la yanda es una bandeja de hojalata).

AB 211: fritillas (en Semana Santa), bocaíllos (en Semana Santa; están rellenos), mantecaos (en 

              Navidad).

AB 213: madalenas, mantecaos, regüeltos (para San Isidro y San Antón), suspiros (llevan almendra, 

              clara de huevo y azúcar).

AB 306: rollos, mantecaos de huevo, madalenas (se hacen en mayo).

AB 307: tortas de aguardiente, mantecaos, rollos de aguardiente, tortas de naranja.

AB 308: rollos de sartén, rollos fritos, mantecados, madalenas, truños (fritos, llevan harina y 

               huevo).

AB 309: roscos de sartén, mantecaos (para Navidad).

AB 310: mantecaos, rollos de anís, mantecaos de almendra, pastelillos.

AB 311: roscos fritos, tortas, *sobaos (son tortas de aceite). En Navidad hacen panecillos dulces y 

              arroz con leche.

AB 312: madalenas, rosquetes, rollos, mantecaos.

AB 404: madalenas, rollos de leche, mantecaos.

AB 405: mantecaos (de almendra o de naranja), rollos de vino, de naranja y aguardiente, pan 

              de mosto (para Pascua).

AB 406: pastel de boniato, madalenas.

AB 407: rollos de aguardiente (para Pascua), suspiros (para Pascua), mantecaos (para Pascua de 

              Navidad), bollos (para Semana Santa).

AB 409: madalenas, marquesitas, toñas (para Navidad).

AB 503: hojuelas (para Semana Santa), suspiros (para Semana Santa), madalenas, rollos de

               aguardiente, de huevo (para las bodas), mostañones.

AB 504: *mantecaos, madalenas, pasteles (con cabello de ángel, como empanadillas), toña (para 

                Navidad, como “torticas” con nueces y miel), los panecicos (son diferentes, para Semana 

                Santa).

AB 505: roscos (de naranja, para Navidad), tortas, mantecaos.

AB 600: toñas (para Navidad), pasteles de cabellico de ángel (llevan vino, aceite, manteca y azúcar) 

               rollos (de huevo con naranja), empanadas (para Semana Santa).

CR 101: torcías (para Semana Santa), rosquillas (para Semana Santa), madalenas, mantecaos 

              (para Navidad). 

CR 102: madalenas, almantecaos (para Navidad), bollitos, bizcochitos.

CR 103: almondiguillas (para Semana Santa), almantecaos, canalones, retorcíos. 

CR 104: mantecaos, rosquillas, flores, barquillos, borrachos. 

CR 202: rosquillos, barquillos, roscas de fideos (para Semana Santa y Carnaval), hojuelas (para 

              San Antón). 

CR 203: perrunillas (para Pascua), mantecaos, muñuelos, flores, barquillos (para Carnaval), 

              mazapán (para Pascua). 

CR 305: rosquillos, tortas (para el dos de febrero), mantecaos, madalenas, flores. 

CR 306: galletas, perrunillas, rosquillas, barquillos.

CR 307: galletas, galletas de vainilla, fruta hilá, mantecaos, perrunas, madalenas (se hacen con huevo, 

              grasa y poca harina. En Semana Santa y las fiestas de agosto), murcianos. 

CR 308: madalenas, galletas, mantecaos, perrunas, naranjos (se hacen en el horno), barquillos, flores. 

CR 309: rosquillos y barquillos (para Carnaval).

CR 310: rosquillos, barquillos y galletas (para Carnaval), mantecaos y perrunas (en Navidad).  

CR 405: tortas, mantecaos, empringadillas, madalenas. (Los hacen sobre todo para las Pascuas).

CR 406: nuégados y flores (para Semana Santa), mantecaos. 

CR 407: barquillos (en Semana Santa, se lían en cañas), flores, madalenas, cocos. 

CR 408: mantecaos, madalenas (para Semana Santa y Navidad).  

CR 503: rosquillos (en San Antonio y la Cruz), madalenas, galletas, mantecaos, buñuelos, flores. (Ya no 

               hay días determinados para hacer los dulces, antes se hacían en Carnaval).

CR 504: galletas, almantecaos, perrunas (para las fiestas de marzo), bartulillos, rosquillos (para Carnaval).

CR 505: rosquillos, barquillos, roscadas y alfajores (en las fiestas de septiembre del Santísimo Cristo).

CR 506: madalenas, rosquillos, polvorones, turquesas (se hacen con manteca).

CR 507: madalenas, rosquillos fritos. 

CR 508: madalenas,  galletas. 

CR 510: mantecaos, borrachuelos.

CR 605: mantecaos, sequillos, pastejas, tortas de huevos, madalenas, rosquillos, hojuelas, borrachuelos, 

              guñuelos. (En Semana Santa y Navidad).

CR 606: arrope, madalenas, galletas, bizcochos.

CR 608: galletas, mantecaos.  (En Navidad y Semana Santa).

CR 610: rosquillos de la sartén, bizcochos. (Para Semana Santa).

CR 611: mantecaos manchegos (para Navidad), rosquillos. 

CU 104: amantecaos, galletas, tortas (para la fiesta del segundo domingo de mayo), rosquillas (de leche 

              o de vino, para Semana Santa), torrijas.

CU 105: tortas huecas, galletas, madalenas. (Para San Blas, en verano).

CU 106: galletas, madalenas, rolletes sin pellizcar.

CU 107: madalenas, rollicos de aguardiente, mantecaos (en la matanza), torrijas (en Semana Santa), 

               arroz con leche.  

CU 109: madalenas (para Nochebuena, San Juan y Santa Quiteria), galletas, suizos, mantecaos (para 

              Nochebuena, San Juan y Santa Quiteria), cocos, rosquillas. 

CU 202: tortas, bollos, madalenas y rosquillos (para la fiesta del Rosario), galletas y torrijas (para 

               Semana Santa).

CU 203: alajú (para la Virgen de las Candelas), rosquillas. 

CU 204: madalenas y  mantecaos (para San Miguel, San Juan, Semana Santa), rolletes (para San Roque).

CU 205: rolletes, mantecaos.  (Para Nochebuena y San Roque).

CU 206: pan bendito, bollos dormidos, madalenas, mantecaos.  

CU 310: rollos. (Se hacían para San Antonio).

CU 311: madalenas (en diciembre, para la Virgen), rosquillos.  

CU 312: *secos (para los quintos), rosquillos (para Navidad), madalenas, bizcochos (para el Rosario), 

              galletas. 

CU 313: rosquillos (llevan aguardiente, aceite y azúcar, para Navidad), mantecaos, pasteles, cocos, 

              rosquillas fritas.

CU 314: madalenas, rolletes, galletas, tortas, borrachos, orejuelas (para el Jueves Lardero).  

CU 315: madalenas, rosquillos, galletas, pastas. (Para las Pascuas y las fiestas de septiembre).

CU 405: rellenos (para Semana Santa), orejetas. 

CU 406: madalenas, rolletes, rosquillos de manteca, bollos, galletas. (Para San Antonio y el 13 de julio).

CU 407: rosquillos de nochebuena (en otros sitios los llaman rolletes), hojaldraos (para Nochebuena), 

               rellenos de pan, dulces con limón.  

CU 408: madalenas, mantecaos, rolletes, sobaos y pan dormido (para el 8 de agosto y la Candelaria). 

CU 409: bollos dormidos (los tienen un día entero reposando), rolletes, madalenas (para las fiestas 

               del 12 de octubre y  de San Antonio).  

CU 505: madalenas, mantecaos, rolletes, torrijas. (En Navidad y en agosto para la Fiesta).

CU 506: mantecao, rolletes aguardentaos (en Navidad), madalenas, soletillas, tortas de manteca, 

               empanadillas (de boniato).  

CU 507: galletas, rolletes (con vino, aceite y azúcar), cajillas (las madalenas).  

CU 508: mantecaos aguardentaos, madalenas. 

CU 604: mantecaos almendraos, galletas, madalenas. 

CU 605: madalenas (para el 14 de septiembre, la fiesta del Cristo), rolletes. 

CU 606: rolletes (con harina, aceite, aguardiente y algo de azúcar), madalenas, almendraos (antes los 

              hacían por Navidad, Semana Santa, las fiestas de septiembre).

CU 607: madalenas (para San Isidro), rolletes, pelusas (llevan manteca, harina, huevos y naranja), 

              mantecaos (para Navidad), flores (para Semana Santa). 

CU 608: tortas finas, madalenas, amantecaos, borrachos. (Para la Pascua).

CU 609: mantecaos (en Navidad), madalenas, bollos de mosto (porque hacen mistela). 

GU 105: bollos, madalenas. (Para San Antonio).

GU 106: el bollo de aceite, mantecados.

GU 107: tortas, rollos (de pan), madalenas, bollos (de sartén), rosquillas.  

GU 108: madalenas, bollos de manteca, bollos de aceite (para Navidades). 

GU 109: madalenas, bollos borrachos, bollos de manteca, cortaos (con aceite y azúcar), rosquillas 

              (para fiestas y comuniones).  

GU 110: madalenas, bollos, tortas, rosquillas, rollos.

GU 111: rosquillas (para la Virgen del Rosario).

GU 112: rosquillas, madalenas, bollos de aceite, de manteca.

GU 113: madalenas, rollos enmantecados, rosquillas, galletas (para San Blas (el 3 de febrero).

GU 203: galletas, sobadillos, madalenas.  

GU 204: bizcochos.

GU 205: rollos (para el día de San Pascual), madalena, mantecao.  

GU 309: bartolillos, madalenas, bollos de aceite, de vino blanco, mantecaos, tortas de San Diego.

GU 310: galletas, madalenas, bollos, tortas. (Siempre para las fiestas).

GU 311: madalenas, bollos de aceite, rosquillas (para los mayos (el Primero de Mayo).  

GU 312: mantecaos, rosquillas, empanaos (llevan manteca de cerdo).  

GU 313: madalenas, mantecaos, tortas.

GU 314: rosquillas, torrijas, tortas de la Virgen, mantecaos (para las fiestas del 15 de agosto), 

               madalenas, roscas de San Antón (de pan, llevan anís y aceite, también anisillos y confites. 

               Los niños se las ponían en el brazo durante la procesión.).

GU 315: madalenas, bollos, tortas.

GU 316: galletas, madalenas, bollos, rosquillas (por cada huevo se ponen tres medidas de leche, tres de

               aceite, tres de azúcar, la ralladura y el zumo de dos limones, aguardiente, levadura, anís y 

               canela. Se baten todos los ingredientes y se deja que “suba de seguida.”

GU 317: bollos de manteca, de aceite,  de yema, madalenas, secos. (Para las fiestas de mayo y de 

               septiembre)

GU 318: tortas (de nuez, dormidas; las del minuto son más finas), secos.  

GU 401: tartas, rollos. 

GU 407: madalenas, mantecados, tortas, dormidos. (Los hacían para las fiestas).

GU 408: madalenas, mantecados, galletas (en mayo), rolletes del esquilo (fritos).  

GU 410: torta de manteca, bizcochón, madalenas, tortillas (se hacen “de contino”), matecaos.  

GU 505: tortas, mantecaos, rosquillas en sartén, galletas (para el Cristo).  

GU 506: rosquillas, madalenas, bollos, alajú (no se hace mucho). 

GU 507: madalenas, hojaldas, tortas de aceite, harinaos (con huevos, aceite y uvas).  

GU 508: bollos de aceite, polvorones, madalenas, galletas. 

GU 509: harinao (con uvas), calandraja (con azúcar y nueces), hojanca (son redondas, grandes, 

              con agujeros, llevan aceite).

GU 510: mantecaos, torcíos, rosquillas de sartén (se enrollan en cañas).  

TO 100: madalenas, rosquillas, cortadillos, hornazo (en Semana Santa.), torrijas.  

TO 103: mantecaos, rosquillas fritas, cristiones (para Carnaval).  

TO 105: rosquillas, cuquillos (en Navidad y en Semana Santa. En la panadería hacen madalenas, 

               mantecaos, cortadillos y galletas).

TO 106: cortadillos, pastas de miel, tortas, mantecaos, madalenas.

TO 107: perrunillas, madalenas, mantecaos.

TO 108: flores (para Semana Santa.), orejas de fraile, rosquillas.  

TO 109: perrunillas, pasta flora, madalenas.

TO 110: galletas, mantecaos, cortadillos, madalenas.  (Para Navidad y para el primer domingo 

              de mayo).

TO 112: rosquillas, sopa de almendra.

TO 113: perrunillas (para Nochebuena), rosquillas de huevo (para la Candelaria). 

TO 114: tortas, madalenas, tortitas de miel, torrijas (en Semana Santa). 

TO 201: torrijas (para Semana Santa), puches (para los Santos. Se hacen con agua con anís, canela y 

              cáscara de naranja. Se hierve, se cuela y se echa azúcar; la harina se deslíe en agua fría con una 

              cuchara de madera, se cuece unos 20 minutos, se pasa por el tamiz y a esta masa se le pone canela, 

              azúcar y picatostes), bollos tontos (como tortas), mantecados, cortadillos (llevan harina, azúcar, 

              canela, una copa de anís y aceite frito). Los bollos tontos, los mantecados y los cortadillos los 

              hacen en Navidad

TO 202: tortas, pastas. (No se hacen en las casas).

TO 203: bollos, empanadillas, retorcidos (se enroscan en una caña y se echan a freír), perrunas 

               (llevan harina, manteca y yemas de huevo), rosquillas (para las fiestas del 25 de abril, 

                San Marcos, cuando se apareció la Virgen en Berciana).  

TO 301: rosquillas (llevan huevo, anises, peladura de naranja y de limón), borrachos (harina,

               anises, azúcar y vino).  

TO 307: floretes, mangas.

TO 308: bollos (con masa de pan, anises y aceite, para Santiago), rosquillas, torrijas (para Semana 

                Santa), grisuelos. 

TO 309: perrunillas, rosquillas y flores (para Carnaval), biñuelos (sic) y mantecaos (para Semana 

              Santa).

TO 310: galletas, rosquillas, madalenas, cortadillos. (Antes sólo se hacían para Navidad, pero 

               ahora los hacen durante todo el año).

TO 311: madalenas, rosquillas (para Nochebuena y Semana Santa), galletas.  

TO 312: flores, rosquillas, mazapán.  

TO 408: flan, madalenas.  

TO 409: arrope, rosquillas, pastelillos, tortas (para los cumpleaños), bollos, torrijas (Semana 

              Santa, bollos y pastas (fiestas).

TO 410: madalenas, galletas, tortas, bollos, parrunillas y mantecados (para Navidad).  

TO 411: almuadilla (llevan leche, aceite, [levadura] royal, azúcar, anís, cáscara de naranja y 

              canela en rama), torrijas (para Semana Santa).

TO 412: pestiños, rosquillas (en septiembre, para el Cristo), bollos, mantecaos y tortas (para Navidad). 

TO 413: bollos, rosquillas, pestiños, torrijas y arroz con leche (en Semana Santa).  

TO 414: tortas (las hay de vino, para Nochebuena; de masa fina, con aceite; de manteca, para Navidad).

TO 415: bollos.  

TO 502: cortaíllos, madalenas, perrunillas, coquitos, tortas de agua (para el ayuno).  

TO 503: mantecaos, madalenas, rosquillas, flores, buñuelos (para Semana Santa y Carnavales).

TO 504: rosquillas, tarta, puches (para el día de los Santos).

TO 505: retorcío, rosquilla, mantecao.  

TO 507: madalenas, elmantecaos y bollos de aceite (en Navidad).

TO 605: nochebuenos, cortadillos, mantecaos. 

TO 606: bizcochos, rosquillos, tortas.

TO 607: vinillos, porroninos y almantecaos (en Navidad).

TO 608: almantecaos, vinillos, rosquillas y madalenas. (en Navidad).

TO 609: rosquillas, muñuelos, madalenas.

TO 610: madalenas, galletas, tortas de bizcochos, tortas empañás, borrachos, flores, rosquillas fritas. (En

               Navidad hacen pastas, amantecaos y sequillos.

