HORNAZO   2384

En varias localidades no se obtuvo respuesta.  En las que contestaron, hornazo fue la respuesta más frecuente (AB 207-209, 210, 211, 213, 309, 311, 404-407, 504, 505; CR 202, 305, 306, 308, 309, 405, 407, 408, 504, 505, 508, 510, 605, 610, 611; CU 107, 311, 313, 315, 406, 407, 408, 608; GU 314, 505, 507, 509, 510; TO 100, 104, 107, 109, 113, 408, 410, 412, 414, 504, 507, 606, 610). En otras localidades contestaron mona (AB 103, 208, 210, 306-308, 310, 406, 407, 503; CU 408), mona de Pascua (CU 604), bollos pardos (AB 405), empanada (GU 313), horno (CU 312),  mollete de San Antón (GU 309), pan de huevo (CR  606), y roscón (GU *506).

+
Lo hacen para la Pascua de Resurrección (AB 206, 210 I, 503; CR 605; GU 507, 509, 510), San Marcos (AB 309; CR 202, 203, 408, 504, 605, 608, 610, 611; CU 107; TO 107, 109, 408, 414, 610), el Jueves Lardero (AB 207, 209, 211, 307; CR 510; CU 205, 608, 609; GU 108).

AB 103: lleva un  huevo, un chorizo y una cruz de masa encima.

AB 207: lo hay salado; con longanizas y dulce o con huevos y almendras para el Jueves Lardero.

AB 208: I, de bollo de huevo o de aguardiente; II, se come el Lunes de Pascua en la huerta.

AB 209: ponen una longaniza y un huevo.

AB 210: I, para el Domingo de Resurrección; II, en Villavaliente.

AB 211: ponen un huevo y dos longanizas.

AB 213: I, se hace con miga de pan, levadura, huevo; II, de Valencia.

AB 306: en el medio le ponen un huevo y anises.

AB 309: se celebra poco.

AB 310: para el 3 de febrero.

AB 312: la mona la hacen en Elda.

AB 404: II, la hacen en otros sitios (Bonite, Almansa, Valencia) para el Jueves Lardero.

AB 406: antes se iba a rular la mona al campo; ahora, cuando cae la Semana Santa, se van al chalé.

              Van al campo en la Pascua de Resurrección.

AB 505: se iban de merendeta por el campo.

CR 203: amasan cuatro kilos de harina, 24 huevos, una ralladura de limón y otra de naranja y se deja 

              dormir; antes de cocerlas les dan la forma de tortas y les ponen un huevo, azúcar y una 

              cruz de masa.

CR 305: para el 3 de Mayo, el día de la Cruz.

CR 309: para la Romería del Primero de Mayo.

CR 407: para la Candelaria, van adornados de fruta y les ponen huevos.

CR 504: llevan huevos y azúcar.

CR 508: son como tortas con uno, dos, tres o cuatro huevos.

CR 611: “San Marcos, el santo más huevudo”. Iban al Cerro el Cura a comerlo.

CU 107: le echaban suero, azúcar, huevos y raspadura de limón.

CU 205: para la Pascua de Resurrección van al campo.

CU 311: para San Blas van de merienda al campo y llevan un muerto, que es una torta redonda con 

              chorizo dentro.

CU 313: se ponían dos huevos de perdiz y uno de gallina, para el día del Cerro, en la fiesta de Mayo.

CU 315: aquí no lo hacen; en Osa de la Vega, para San Marcos.

CU 407: con huevo y chorizo.

CU 408: II, se cocía para la mona.

CU 604: pan con huevos y tajás de longaniza o sin ellas; también se hace dulce para los niños.

CU 608: le ponen magro, chorizo o sardinas.

GU 108: los chicos lo llevan al campo el Jueves Lardero.

GU 113: el rollo de reyes es diferente.

GU 309: el 17 de enero.

GU 313: iban por San Blas a la pradera, con la tortilla.

GU 314: por San Blas.

GU 408: en Valencia hacen la mona de Pascua. 

GU 505: los adornan con huevos y un cruzado de masa por encima.

GU 508: a una libreta le ponen una sardina salada y también uvas.

TO 100: para las fiestas de  mayo.

TO 109: “iban a esperar la lima”.

TO 113: ya no lo hacen, los traen.

TO 410: para San Isidro.

TO 412: para el Domingo de Ramos.

TO 413. en Villaseca, para San Marcos.

TO 504: se hace para San Antón, llevan chorizo y huevo [bwéBO] cocido.

TO 507: no se hace en este pueblo.

TO 610: para San Marcos y para el Primero de Mayo

